Email Address | Adres
email

Manufacturer Address/ Adres
producenta

Manufacturer Name /|
Producent

al. Solidarnosci 36, 25-323

Kielce sklep@homla.com.pl

N2H sp. z 0.0.

Product Identification / Dane indentyfikacyjne produktu:

Serial
Name / Brand / Product ID /
EAN N Full Name / Petha nazwa Marka ID produktu Num_ber I Nr
seryjny
Patelnia zeliwna |
5008071006004 | -atelnia | ANDREAS XM | HOMLA 339235 304000
zeliwna czerwona ombre | 26 cm |
006004
Width / Length / a4 Diameter /| | Height/ Weight /
Szerokosé Ditugosé PXTE I (B e Srednica Wysokosé Waga
40.50 5.00 2.20
Composition | Skiad Country of Origin / Kraj pochodzenia

ZELIWO 100% CHINA

Approval Status / Status zatwierdzenia Approval to Collection | Zatwierdzenie do kolekcji

CONFIRMED Tak

Gallery | Galeria

Required Tests / Wymagane testy

LFGB

Potential Risk and Safety Warning / Potencjalne ryzyko i ostrzezenie o bezpieczenstwie

Przygotowanie do pierwszego uzycia (sezonowanie naczynia zeliwnego) Umyj naczynie recznie i
doktadnie osusz. Nastepnie nattus¢ wnetrze naczynia olejem spozywczym, wstaw do piekarnika
rozgrzanego do 150C na co najmniej godzine. Wyjmij naczynie z piekarnika, pozostaw do wystudzenia, a
nastepnie wytrzyj do sucha szmatka lub papierowym recznikiem. W przypadku nowego naczynia czynnos¢
te powtorz trzy razy. W pdzniejszym czasie czynno$¢ sezonowania uzywanego naczynia warto powtarzac
co jakis czas, aby odswieza¢ warstwe ochronna, ktéra powstaje na powierzchni zeliwa. Sezonowanie
naczynia ma na celu zapewnienie ochrony przed korozjg oraz stworzenie powtoki ograniczajgcej
przywieranie. Podczas wypalania naczynia w piekarniku pory zeliwa wypetniajg sie olejem i w ten sposéb
na jego powierzchni powstaje warstwa ochronna. Czyszczenie i pielegnacja 1. Czy$¢ naczynie zgodnie z
zaleceniami producenta. 2. Nie namaczaj naczynia zeliwnego. 3. Nie narazaj haczynia na nagte zmiany
temperatury. Nie nalezy zalewac gorgcego naczynia zimng wodag. 4. Po uzyciu naczynie myj wylgcznie
recznie, a po umyciu od razu dokladnie je osusz. 5. Osuszone naczynie nattus¢ olejem roslinnym. Nadmiar
oleju wytrzyj. 6. Do mycia uzywaj wytacznie czystej wody, bez ptynu do naczyn i detergentéw. Plyn do
naczyn wysusza zeliwo i pozbawia naczynie cienkiej warstwy ochronnej, ktdra powstaje w procesie
sezonowania. 7. W przypadku pojawienia sie korozji czy przypalonych resztek w celu ich usuniecia uzyj
szczotki lub delikatnego srodka Sciernego. Nastepnie przeprowadzZ ponownie proces wypalania naczynia.
8. Bez odpowiedniej i regularnej pielegnacji zeliwne naczynie moze rdzewie¢. Konieczne jest stosowanie
sie do zalecen i regularne nattuszczanie powierzchni po kazdym umyciu naczynia. 9. Regularnie sprawdzaj
stan naczyn. W przypadku stwierdzenia uszkodzer wymien je na nowe.

Manuals and Instructions / Instrukcje



mailto:sklep@homla.com.pl

PRODUKT PRZEZNACZONY DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

PRODUKT NALEZY MYC RECZNIE

NIE MOZNA UZYWAC W KUCHENCE MIKROFALOWEJ

MOZNA UZYWAC W PIEKARNIKU DO TEMP 220°C




